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I.  Uji Profisiensi Kimia
. . . . Biaya**
No. Objek Uji Profisiensi/ Parameter Uji ya**)
Komoditi (Rp)
Kadar Air, Dobi Test, Bilangan
1 Crude Palm Oil iod 1.500.000
. Kadar Air, Kadar Abu, Protein,
2 | Tepung Terigu Seng (Zn) 2.000.000
3 Gula Kristal Rafinasi Polansqsh Warna Larutan, Susut 1.600.000
Pengeringan
Gula Pereduksi, Sakarosa,
4 | Kembang Gula Pewarna Tambahan Merah 2.000.000
Allura (Kuantitatif)
Kadar Air, Bilangan lod,
5 | Minyak Goreng Sawit komposisi asam lemak (Palmitat | 2 000.000
C16)
6 Susu Bubuk Kadar Air, Kadar Abu, Protein, 1.600.000
Lemak
Besi (Fe), Posfor (P), Natrium
7 Susu Bubuk (Na), Kalsium (Ca) 2.000.000
8 Garam Konsumsi Beriodium Kadar Air, NaCl, KIOs 1.500.000
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No. Objek Uji Profisiensi/ Parameter Uji ya**)
Komoditi (Rp)
9 Biskuit Kadar Air, Kadar Abu, Protein, 2 000.000
Lemak
Besi (Fe), Posfor (P), Natrium
10 | Biskuit (Na), Kalsium (Ca) 2.000.000
Polarisasi, Warna Larutan,
11 | Gula Kristal Putih Belerang Dioksida 1.500.000
12 | Kopi Instan Kadar Air, Kadar Abu, Kafein 1.500.000
Pewarna Tambahan Tartrazin
dan Sunset Yellow (kuantitatif),
13 | Minuman Serbuk . 3.000.000
Pemanis Buatan Aspartam
(kuantitatif)
Kadar Air, Lemak, Kehalusan
14 | Kakao Bubuk 200 mesh 1.500.000
15 | Air Minum Dalam Kemasan (AMDK) | Chlorida, TDS, Sulfat 1.500.000
Nitrogen Total, Posfor total
16 | Pupuk NPK sebagai P,0s, Kalium sebagai 1.500.000
K20
17 | Margarine Air, garam NaCl 1.000.000
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Il.  Uji Profisiensi Mikrobiologi

Objek Uji Profisiensi/ Parameter Uji ya**)

Komoditi (Rp)

No.

Angka Lempeng Total (ALT), E.

1 Tepung Terigu coli, Kapang 2.000.000
Salmonella sp.(kualitatif),
) Susu Bubuk Staphylococcus aureus 3.000.000

(kuantitatif)

Enterobacter aerogenes,

3 Biskuit Kapang, Khamir 2.000.000

4 | Kakao Bubuk Salmonella sp., Kapang, Khamir | 2 500.000

Catatan:

*)  Program Uji Profisiensi dapat direalisasikan jika jumlah peserta memenuhi persyaratan

**) Tarif uji profisiensi ditetapkan sesuai Surat Keputusan Kepala BLU BBIA No. 117/2022 tentang
Revisi Petunjuk Teknis Penentuan Tarif Jasa Layanan pada BLU BBIA

M. Persyaratan Peserta
1. Memiliki laboratorium terkait ruang lingkup yang ditawarkan
2. Laboratorium peserta dapat berasal dari laboratorium milik industri, perguruan tinggi maupun
instansi pemerintah
3. Bersedia membayar tarif sesuai dengan ketentuan yang berlaku diatas

IV. Pengaturan Kerahasiaan
Hasil laporan Uji Profisiensi dari peserta akan diberi kode unik yang hanya diketahui oleh peserta
agar tetap terjaga kerahasiaannya

V. Pendaftaran
Bagi calon peserta yang berminat mengikuti Uji Profisiensi BBIA TA 2022 dipersilakan untuk
mendaftar secara daring pada website http://profites.bbia.go.id/login , mengisi data peserta dan
memilih komoditi yang tersedia paling lambat 8 April 2022

VL. Informasi
Pendaftaran : Ibu Dida WA 08562690933 / Email profisiensi.bbia@gmail.com
Teknis : Ibu Ani Masni WA 085285840623 / Email profisiensi _bbia@yahoo.co.id
Invoice - Ibu Fitri N. Email kasir.bbia@gmail.com (setelah konfirmasi pelaksaan UP 2022)
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